
สถาบนัวชิาการ ว-ีเซริฟ์
V-SERVE ACADEMY

สถาบนัคณุวุฒวิชิาชพี
(องค์การมหาชน)

หลักสตูรอบรม Onsite  •  รุน่ท่ี 8

การจดัการคลังสนิค้า
สนิค้าคงคลัง
สำหรบัผู้ปฏิบติังานในคลังสนิค้า

วนัอบรม

17-18 กมุภาพนัธ ์2570
09.30 - 16.30 น.   •   อบรม 2 วนั รวม 12 ชัว่โมง

ค่าลงทะเบยีน

5,500 บาท
ตลอดหลักสตูร

สถานท่ีอบรม

ศูนยพ์ฒันาทักษะบุคลากรขนสง่และแพค็ก้ิง จงัหวดัสงขลา

หัวขอ้อบรม เหมาะสำหรบัใคร

บทบาทของคลังสนิค้าในโซอุ่ปทาน

การรบัสนิค้าและการจดัเก็บสนิค้า

การหยบิสนิค้า การบรรจุ และการจดัสง่

การวเิคราะหแ์ละปรบัปรุงงานในคลังสนิค้า

ผู้ปฏิบติังานด้านรบั จดัเก็บ หยบิ และจดัสง่สนิค้า

ผู้ท่ีต้องการพฒันาทักษะหรอืยกระดับ
คณุวุฒวิชิาชพีด้านคลังสนิค้า

ผู้เริม่ต้นหรอืเปล่ียนสายงานมาด้านคลังสนิค้า
รวมถึงผู้ประกอบการ

ใบประกาศนียบตัรรบัรองการอบรม
ผู้เรยีนจบหลักสตูรจะได้รบัใบประกาศนียบตัรจาก
สถาบนัคณุวุฒวิชิาชพี (องค์การมหาชน)

อาชพีผู้ควบคมุคลังสนิค้า ระดับ 4
สาขาจดัการคลังสนิค้า สนิค้าคงคลัง และกระจายสนิค้า

ลงทะเบยีนอบรม

ติดต่อฝ่ายอบรม 089-2048463 training2@v-servegroup.com

tel:+66892048463
mailto:training2@v-servegroup.com


สถาบนัวชิาการ ว-ีเซริฟ์
V-SERVE ACADEMY

สถาบนัคณุวุฒวิชิาชพี
(องค์การมหาชน)

รายละเอียดหลักสตูร
การจดัการคลังสนิค้า สนิค้าคงคลัง

17-18 กมุภาพนัธ ์2570

09.30 - 16.30 น.  |  รวม 12 ชัว่โมง

สถานท่ีอบรม ศูนยพ์ฒันาทักษะบุคลากรขนสง่และแพค็ก้ิง จงัหวดัสงขลา

กำหนดการอบรม

วนัพุธท่ี 17 กมุภาพนัธ์
พื้นฐานคลังสนิค้า การรบัและจดัเก็บ
09.30 - 16.30 น.  •  6 ชัว่โมง

3 ชัว่โมง

พื้นฐานการจดัการคลังสนิค้า
บทบาทของคลังสนิค้าในโซอุ่ปทาน
ประเภทคลังสนิค้าและระบบจดัเก็บ
การจดัพื้นท่ีในคลังสนิค้าใหม้ปีระสทิธภิาพ
กรณีศึกษาการจดัการคลังสนิค้า

3 ชัว่โมง
การรบัและจดัเก็บสนิค้า
ขัน้ตอนการรบัสนิค้า
วธิจีดัเก็บสนิค้าแบบ FIFO และ LIFO
การใชบ้ารโ์ค้ดและ RFID
ฝึกปฏิบติัการรบัและจดัเก็บสนิค้า

วนัพฤหัสบดีท่ี 18 กมุภาพนัธ์
การจดัสง่และการปรบัปรุงงานคลังสนิค้า

09.30 - 16.30 น.  •  6 ชัว่โมง

3 ชัว่โมง
การหยบิสนิค้าและการจดัสง่
การวางแผนและเลือกวธิหียบิสนิค้า
การบรรจุและตรวจสอบสนิค้าก่อนสง่
การลดขอ้ผิดพลาดในการจดัสง่
ฝึกปฏิบติัการหยบิและเตรยีมสนิค้าก่อนสง่

3 ชัว่โมง
การวเิคราะห์และปรบัปรุงงานคลังสนิค้า
ใชตั้วชีว้ดั (KPIs) ประเมนิผลการทำงาน
การแก้ปัญหาในกระบวนการทำงาน
แลกเปล่ียนประสบการณ์จากกรณีศึกษา
Workshop วเิคราะหป์ัญหาและหาแนวทางแก้ไข

สิง่ท่ีได้รบัระหวา่งอบรม
เรยีนภาคทฤษฎีและฝึกปฏิบติัท่ีสถานท่ีอบรม
เอกสารประกอบการอบรม อาหารกลางวนั และอาหารวา่ง

รายละเอียดหลักสตูร

ติดต่อฝ่ายอบรม 089-2048463 training2@v-servegroup.com

tel:+66892048463
mailto:training2@v-servegroup.com


